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Donnerstag, 16. September 2021

Frucht trifft Holz: «Eine ideale Verbindung»

Mit einem gemeinsamen Angebot wollen der Baumwipfelpfad und das Inforama Wildobst in Mogelsberg ihre Position starken.

Urs M. Hemm

Geht man vom Bahnhof Mogelsberg
den Wegweisern nach in Richtung
Baumwipfelpfad Neckertal, fiithrt der
Weg zwangslaufig mitten durch das In-
forama Wildobst, Europas grosster
Feldsammlung von Wildobst. «Als wir
erfuhren, dass etwas Derartiges gleich
in unserer Nachbarschaft aufgebaut
werden soll, wurden wir nattirlich hell-
horig», sagt Melanie Anon, Geschifts-
leiterin des Baumwipfelpfads Necker-
tal. Denn thematisch wiirde das Ur-
spriingliche und Natiirliche, das dem
Wildobst eigen ist, geradezu perfekt
zum Konzept des Baumwipfelpfads pas-
sen.

«Sie haben offene
Tiiren eingerannt>»

«Als wir dann von Waltraud Kugler von
SAVE (Stiftung Sicherung der landwirt-
schaftlichen Artenvielfalt in Europa)
und vom Biologen Pavel Beco im Detail
erfuhren, was genau geplant ist und sie
eine Zusammenarbeit mit uns begriis-
sen wiirden, haben die beiden offene
Tiiren eingerannt», sagt Melanie Anon.
Jetzt, ein Jahr nach der Eroffnung des
Inforamas Wildobst, ist daraus «Wald
und Frucht» entstanden, ein Angebot,
dasunerwartete Ein- und Ausblicke auf
den Wald, aber auch iiberraschende Ge-
niisse kombiniert. Aus diesem Anlass
werden am Samstag, 18.,und am Sonn-
tag, 19. September, unter dem Motto
«Fruchtiges Walderlebnis Mogelsberg»
offentliche Fiihrungen {iber den Baum-
wipfelpfad und durch das Inforama
Wildobst durchgefiihrt.

«Die ersten Erfahrungen mit dem
Angebot sind sehr gut», sagt Melanie
Anon. Der Vorteil sei, dass die Géste
einen Preis zahlen, unabhingig davon,
ob sie das Paket tiber den Baumwipfel-
pfad oder tiber das Inforama Wildobst
buchen. «Wald und Frucht» beinhaltet
eine Fiihrung tiber den Baumwipfel-
pfad, ein Mittagessen im «ROssli»
Mogelsberg und am Nachmittag
schliesslich einen gefiihrten Rundgang
durch das Inforama Wildobst.

Melanie Anon sagt: «Zum einen
konnen wir so den Besuch beim Baum-
wipfelpfad und beim Inforama Wild-
obstideal miteinander verbinden. Zum
anderen konnen wir das Dorf miteinbe-
ziehenund dem Gast préisentieren.» In
der Zusammenarbeit mit dem Inforama
Wildobst sieht Melanie Anon einen kla-
ren Vorteil fiir beide Unternehmen, vor
allem aber fiir die Gaste. «Wir ziehen
mehr oder weniger die gleiche Klientel
an-dawire es unsinnig, sich zu bekrie-
gen. »

Eroffnung des Wipfelhauses
Anfang Herbst geplant

Um den Besuchern den Zugang zum
Baumwipfelpfad zu erleichtern, wurde

Waltraud Kugler und Valentin Knaus fiih-
ren durch die Obstplantage.

mit dem «Wipfeltoff» den Pfad unsicher.

Der Baumwipfelpfad bringt den Gasten
die Welt der Baume naher.

diesen Montag der neue Fussweg vom
Parkplatz beim ehemaligen Resort Ho-
tel zum Baumwipfelpfad eroffnet. «Es
war uns schon lange ein Anliegen, die-
sen Verbindungsweg realisieren zu kon-
nen», sagt Melanie Anon.

Ausserdem sei geplant, noch vor
den Herbstferien das neue Wipfelhaus
mit vergrossertem Gastronomiebe-
reich, neuem Shop sowie mit den Biiro-
rdumen eroffnen zu konnen. «Speziell
fiir den Winter und in Anbetracht der
nach wie vor unsicheren Covid-Situa-
tion planen wir ein Fondueessen auf
dem Pfad anzubieten», verrat Melanie
Anon. Vom Prinzip laufe es wie ein Pick-
nick ab, nur das die Giste nicht aufdem
Boden sitzen miussten, sondern auf

Melanie Anon, Geschaftsleiterin des Baumwipfelpfads, macht

te mit Sirup, Kompotten oder Konfittiren.

Fiir die Besucher gibt es im Inforama
Wildobst viel zu erfahren.

Stithlen. «Wir glauben, dass es fiir die
Gaste ein spezielles Erlebnis sein wird.
Ausserdem braucht es dafiir kein Covid-
Zertifikat.» Um die Géste mit Brot und
Getrianken versorgen zu konnen, hitten
sie speziell eine Art Scooter, den «Wip-
feltoft», angeschafft, der beinahe laut-
los iiber den Baumwipfelpfad gleite.

Dornroschen miuisste
Stachelr6schen heissen

«Botanisch betrachtet miisste die Sta-
chelbeere eigentlich Dornenbeere und
das Dornroschen Stachelrdschen heis-
sen. Nur, dass Stachelroschen eben
nicht so nett klingt», sagt Waltraud
Kugler, Projekt Director bei SAVE. Dies
ist nur eine von vielen Anekdoten und

Wahrend des Rundgangs verkdstigt Waltraud Kugler die Gés-
Bilder: Urs M. Hemm

Der neue Weg zum Baumwipfelpfad
wurde diese Woche eroffnet.

Geschichten und Hintergrundwissen,
das der Gast im Inforama Wildobst zu
horen bekommt. Und zu erzéhlen ha-
ben Waltraud Kugler und Valentin
Knaus, der die Feldsammlung bewirt-
schaftet, viel. Denn das Inforama Wild-
obst zeigt rund 1300 Sorten von etwa
225 Arten von Wildobst. Und fast hinter
jeder Pflanze versteckt sich ein Mythos,
eine Legende oder ein Irrglaube. Wie
zum Beispiel, dass die Vogelbeere giftig
sei, wurde doch frither das Mehl der Vo-
gelbeerensamen als Treibmittel beim
Brotbacken verwendet.

«In dieser Hinsicht ergéinzen sich
der Baumwipfelpfad und das Inforama
tatsdchlichin eineridealen Art und Wei-
se. Denn beide vermitteln Wissen in

«Beide vermitteln
Wissen in einer
spielerischen Form,
sodass weite
Besucherkreise
angesprochen werden.»

Waltraud Kugler
Inforama Wildobst Mogelsberg

«Wir ziehen mehr
oder weniger

die gleiche Klientel
an-daware

es unsinnig,

sich zu bekriegen.»

Melanie Anon
Baumwipfelpfad Neckertal

«Den Gasten

ein fertiges Produkt
zum Probieren
anbieten zu konnen,
ist ein wichtiger Teil
des Rundgangs.»

Valentin Knaus
Inforama Wildobst Mogelsberg

einer spielerischen Form, sodass weite
Besucherkreise angesprochen werden»,
sagt Waltraud Kugler. So sehe sie den
Baumwipfelpfad auch nicht als Konkur-
renz, sondern als sinnvolle Ergidnzung
und als Mehrwert fiir Besucher, die nach
Mogelsberg kommen.

Von der Zusammenarbeit profitie-
ren ja nicht nur der Baumwipfelpfad
und das Inforama. «Durch das Mittag-
essen im <ROssli> lernen die Besucher
auch das Dorf kennen und kaufen viel-
leicht das eine oder andere inden Liden
ein. Ohne das Angebot sdhen die Besu-
cher, die mit der Bahn kommen, das
Dorfja nicht, da der offizielle Weg ums
Dorfherumfiihrt.»

Probieren, was der
Besucher gerade sieht

«Jetzt, rund ein Jahr nach der Pflanzung
der Setzlinge, lasst sich bereits erken-
nen, wie unterschiedlich sich die ver-
schiedenen Sorten entwickeln», sagt
Valentin Knaus, der die Pflnazen be-
treut. Schon zu sehen sei, dass bereits
zahlreiche Pflanzen Friichte tragen, die
sie verarbeiten konnten. «Denn, den
Gisten ein fertiges Produkt zum Probie-
ren anbieten zu konnen, sei ein wichti-
ger Teil des Rundgangs», sagt er.

Waltraud Kugler halt bei der Wach-
holderbeere -eine Beere, die eigentlich
gar keine Beere sei, sondern ein Zapfen.
«Dies ldsst sich an dem Dreieck erken-
nen, wo die Zapfenschuppen zusam-
menwachsen.» Weil die katholische
Kirche dieses Dreieck als Symbol der
Dreifaltigkeit deutete, galt die Wachhol-
derbeere in den Augen der Kirche als ge-
segnet.

Waihrend sie den Reihen vom Wa-
cholder tiber Holunder bis zur Hagebut-
te entlanggeht, zieht sie einen Leiterwa-
gen hinter sich her, der mit verschiede-
nen Glisern und Flaschen gefiillt ist.
Neben dem bekannten Holundersirup
gibt es Kompotte oder Konfitliren aus
Felsenbirne, Mispel, Hagebutte oder
Weissdorn. «Wir verarbeiten die Friich-
te und Beeren nach alten Rezepten oder
in Eigenversuchen, bis wir fiir unseren
Geschmack ein gutes Produkt herge-
stellt haben», sagt Waltraud Kugler. Im-
mer in dem Bewusstsein, dass unser Ge-
schmack viel mehr auf Zucker einge-
stellt ist, als es noch vor 50 oder 60
Jahren der Fall gewesen war.

«Damit die Besucher sich auch
selbstin der Zubereitung unserer Friich-
te und Beeren versuchen konnen,
schwirrt die Idee eines Workshops in
unseren Kopfen herum. Konkret ge-
plant haben wir diesbeziiglich aber noch
nichts», sagt Waltraud Kugler.

Informationen zu den 6ffentlichen
Fiihrungen vom 18./19. September
sind zu finden auf: www.baumwipfel-
pfad.ch und auf www.wildobst.info/
mogelsberg.
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Unter anderem kann Kompott aus
Weissdorn probiert werden.



